
DELIKATES FÜR 
DAS OSTERFEST

WIR LEGEN IHNEN WAS INS NEST



Gefüllte
Frankowitsch
Pinze

Flaumige Germteigpinze

gefüllt mit zartem

Beinschinken von der Wiener

Fleischmanufaktur Gissinger,

Ei-Spalten, hausgemachtem

Ei-Aufstrich und SteirerKren

5,10

Frankowitsch 
Pinze solo
und pur

FLAUMIG-ZART 
GERMTEIGPINZEN 
AUS UNSERER 
PÂTISSERIE

   50 g 2,10
 100 g 3,60
250 g 6,20

Vermisst? Ab sofort wieder in unserer Vitrine –  
die Lieblinge der Saison



ZUM ANBEISSEN GUT

FRANKOWITSCH 
SACHERWÜRFEL
Unser feiner Sacherwürfel erfreut sich  

das ganze Jahr über großer Beliebtheit. 

Unser Tipp: Ein Gruß aus der Frankowitsch 

Pâtisserie für die beste Freundin oder 

liebste Kollegin im Büro 

mit Osterdekor

4,10

KLEINE GRÖSSE
MAXIMALER GENUSS

Gugelhupf 
mit Eierlikör-Glasur
oder Schokoglasur

(Milchschokolade)

groß 17,50
klein 4,40

GENUSS BIS ZUM LETZTEN BRÖSERL

UNSER OSTER 
GUGELHUPF
Unseren beliebten Marmorkuchen gibt es zu Ostern 

zusätzlich mit süßen Glasuren, im klassischen Format 

oder auch als kleine Variante

Klassik mit Staubzucker
groß 15,–
klein 3,90

erhältlich in der 
Osterwoche:

30.3.–4.4.2026



DELIKATESSEN VOM
FRANZÖSISCHEN 
RASSEHUHN

EINE BUNTE 
MISCHUNG

Kein Ei gleich groß – 
aber alle gleich gut

Aus dem Tag eines Huhns am 
Hendlhof von Katharina (K) 
und Patrick (P): 
Den ganzen Tag vor der 
Tür (außer das Huhn hat 
Hunger, Durst oder will sein 
Ei legen). Viele Wiesenkräuter, 
Krabbeltiere und Sandbäder. 
Braucht eigentlich nicht viel, 
so ein Huhn. Wenn's aber 
glücklich ist, dann schmeckt 
(und sieht) man das.

FRISCHE 
BIO-EIER

von Bresse Gauloise, 
Marans und Araucana 

pro Stück 
€ 0,80

SOLANGE DER
VORRAT REICHT

W
enn österreichische Leidenschaft auf 

französische Exzellenz trifft. Katharina 
Birkl-Weiskopf und Patrick Birkl zogen 

aus Tirol ins steirische Vulkanland, um ihre Vision 

einer ethischen Geflügelzucht zu verwirklichen.

Seit 2019 genießen edle Bresse-Gauloise-Hühner 
und bunte Bio-Rassen ein Leben in Freiheit in 

Fehring im steirischen Vulkanland. Das schmeckt 
und merkt man. Neben den weltberühmten Bresse 
Gauloise und Raritäten wie Araucana und Marans-
Hühner züchten sie auch ungarische Zackelschafe.

Ihr Ziel ist ein entschleunigtes Wachstum der Tiere.  
Ihre Spezialitäten sind gefragte Produkte der 

Slow Food-Bewegung, Ihre Qualität macht sie zu 
gefragten Partnern der gehobenen Gastronomie.

AB SOFORT ERHÄLTLICH
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UNSERE WEINEMPFEHLUNG 

WEINE VON  
WACHTER-WIESLER

Schonend vorgegart, fein gewürzt, mit reichlich 

Bratensa� sowie herrlichem Eigengeschmack.

Kleine Portionsgröße (für etwa zwei Personen)  

sowie einfache und schnelle Zubereitung. 

Respektvolle Tierhaltung, faire Produktionsbedingungen,

Regionalität und vor allem unvergleichliche Qualität.

pro kg 28,00
~900g bis 1.200g

ROTE LEICHTIGKEIT 
AUS DEM SÜDBURGENLAND 

Blaufränkisch EISENBERG 2022 
Eisenberg DAC

Fl. 22,00
   

Wer es lieber klassisch weiß zu Geflügel mag: 

Welschriesling OLASZRISLING 2024 
RUHIGE REIFE, VERKÖRPERT 

PANNONISCHE TRINKFREUDE 
Fl. 15,00

ab sofort
erhältlich

EIN MENÜ WIE 
VOM SPITZENKOCH

1/2 POULARDE
BRESSE GAULOISE
SOUS-VIDE

ZUBEREITUNGSTIPPS
VOM HAUBENKOCH

Walter Triebl 

@lilly_wirtshaus_finedining

Mit dem Bresse Gauloise gelingt 
das perfekte Dinner bestimmt



NEST-INSPIRATION

Handverlesene 

Delikatessen und 

Geschenkideen 

bei uns im 

Geschä� 

stöbern.

Mit Ausnahme des Karsamstags gelten 
unsere regulären Ö�nungszeiten.

Am Karsamstag, dem 4. April haben unser Stammhaus 
in der Stempfergasse und unser Stand Frankowitschi 
am Hauptplatz von 09:00 bis 14:00 Uhr geö�net. 

Unser Stand am Kaiser-Josef-Platz ist am Karsamstag 
von 09:00 bis 15:00 Uhr für Sie da. A
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Entdecken und vorbestellen auf 

frankowitsch.at/ostern
Alle Produkte solange der Vorrat reicht

FEINES 
FÜR DIE 
OSTERJAUSE

Spezialitäten von der
Fleischerei Prenner Wildon.
Osterkrainer, Karree und
Frikandeau.


